labszar

A marha bontasa

Marhahusok konyhatechnikai
felhasznalasa

Az egyes husrészek ugy csoportosithatok,
hogy megkulénbdztetlink:

» pecsenyehusokat,

* szelethusokat,

* leveshusokat,

* gulyas- és porkdlthusokat.

Pecsenyehusok: a szarvasmarha hidsanak
pecsenyék, hirtelenslltek készitesére
alkalmas részei. Ezek a kdvetkezOk:

» vesepecsenye (bélszin),

« fehérpecsenye,

» g6mbolyd felsal,

 hosszufelsal,

* hatszin,

* rostélyos



