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Véllalatunk arra  térekszik, hogy az egyes
dgazatokon belil megtermelt alapanyagok
esetében folyamatosan névelje a feldolgozottsdg
mértékét.

Ennek eredményeként a hagyomdnyosan vett
noévénytermesztési és dllattenyésztési dgazatokra
siker(lt felépiteni tobb feldolgozé Uzemet.

Sertés- és szarvasmarha dgazat esetében sajat
vago és husfeldolgozé Gzem, a  baromfi dgazat
esetében tojésvélogaté és tojdslélzem
formdéjdban valésitottuk meg a magasabb érték{
feldolgozési szintet.

A fentiek eredményeként t8kehlst, huiskészit-
ményeket, étkezési tojdst és tojdslevet dllitunk el8,
melyeket sajét szdllité jGrmiparkkal juttatunk el
vevSink részére.

Tojdasvalogaté

Az évente - ketreces és mélyalmos
tartdstechnolégidban - megtermelt
110-120 millié6 tojdst Gzeminkben &
holland STAALKAT gépen osz-
talyozzuk, csomagoljuk a keres-
kedelmi igényeknek megfeleléen.
igy készitjik el a 6-10-15 db/doboz és
30 db/talcds tojds kiszereléseket,

amelyek
gyUjtécsomagolésban, cimkével elladtva kerilnek
kiszdllitésra.

A tojds mindség tulajdonsdgainak megdrzése
érdekében a tojotelepekrél beérkezdé és az
osztdlyozott- csomagolt arut klimatizalt
raktdrakban tdroljuk. A hémérsékleti értékek
adatait h8mérséklet regiszter régziti.

Evente legaldbb 12 alkalommal ellendriztetjik
loboratériumi  vizsgdlatokkal a  tojas mikrobi-
olégiai és érzékszervi tulajdonségait. A vizsgdlatok
azt bizonyitjdk, hogy az drutojds termeld hézitydk
dllomdanyunk Salmonella Enteritidist8l és
Salmonella Typhimuriumtél mentes.

Processing

Our company strives to continuously increase the
processing rate of the base materials produced in
each sector.

As a result, we have managed to build up several
processing plants relying on traditional crop and
livestock farming sectors.

The added-value processing level was achieved in
the pig and cattle sector through our own
slaughterhouse and meat processing plant and in
the pouliry sector through our egg sorting and
liquid egg plant.

As a result of the above, we produce fresh meat,
meat products, table eggs and liquid egg and
deliver them to our customers using our own
transport vehicle fleet.

Egg packing plant

The T10-120 million eggs produced in
our facility — in cage and floor
management technology - are
graded and packaged in accordance
with the commercial needs using a
Dutch STAALKAT machine. This is how

. we produce the 6-10-15 eggs per box
and 30 eggs per tray packages that are delivered in
multipacks and with labels.

To preserve the quality of the eggs, the graded and
packaged goods received from the laying sites are
stored in air-conditioned warehouses. The
temperature data are coptured by a temperature
register.

At least 12 times a year, we have the microbiological
and organoleptic properties of the eggs controlled
through laboratory tests. The tests show that our
hen stock producing table eggs is free from
salmonella enteritidis and salmonella
typhimurium.



Tojasléizem

2009-ben dtadott tojdslé Gzemunket a
Szerencsi Mezbégazdasdgi Zrt. B
mindség irdnti elkotelezettsége és a
fogyasztéok névekvé minéség M
tudatossdgdnak taldlkozdsa hozta 3
létre. Uzeminkben el8dllitott §
termékek megvdsarldsaval partnere- .
ink mentesUlinek a tojésfertétlenités-, torés- és a
veszélyes hulladék elhelyezésének terhe aldl,
valamint termelésik is hatékonyabbé valik.

Berendezéseink vildgszinvonaltak, (6l képzett
munkatdrsaink sajat termelésd alapanyag
feldolgozéséval folyamatosan biztositani tudjdk a
piacon jelenleg elérheté egyik legmagasabb
min&ségy terméket.

Technolégidnk amerikai, mely t6bb tertleten mutat
elénydket més feldolgozdkkal szemben.

A gydrtési folyamat [épései tojéstorés, igény
szerinti szepardlds, szlrés, pasztorizdalds,
homogenizélds. Végtermékek tekintetében teljes
tojdslevet, szepardlést kévetéen tojds fehérjét és
tojds sérgdjattudunk el8dllitani.

A készterméket partnereink igényeinek megfelel
Grtartalm( aszeptikus tarolé edényekbe szereljuk
ki, mely csomagolt termékeket 0-4°C kozti tarolési
kérulményekkel rendelkezé készéruraktarunkban
taroljuk kiszdllitdsig. A kiszdllitds h{téautdkkal
térténik, hogy a hdtési ldncot egészen
partnereinknek térténé dtaddsig biztositsuk.

Termékeinkkel jelen vagyunk Magyarorszég

legnagyobb létojés felhaszndaldindl,
tésztagydrtékndl, cukrészatoknél, konyhakész
termékeket el8dllité véllalatoknal és

élelmiszeripari nagykeresked&knél.

Célunk a kivéld mindségl, sajét eléallitéso,
"Szerencsi" tojdsbél készilt termékeinkre alopozott
folyamatos vev8kér bdvitése a piacvezetd hely
eléréséig.

Liquid egg plant

Our liquid egg plant inaugurated in
2009 was inspired by Szerencsi
Mez8gazdasdgi Zrt's commitment
| towards quality and the consumers’
By ogrowing quality awareness. By
purchasing the products produced in
our plants, our partners are
exemp’red from the dangers and the burden
caused by egg disinfection, egg breaking and the
disposal of hazardous waste and it makes our
production more efficient as well.

We use state-of-the-art equipment, and our well-
trained employees are able to continuously
produce products in the highest quality currently
available on the market by using the base materials
we produce.

We employ American technology, which offers
various advantages compared to other processing
plants.

The manufacturing process consists of the
following steps: egg breaking, separation on
demand, filtration, pasteurization, homogeniza-
tion. In terms of end-products, we can produce
whole liquid eggs, and after separation egg white
and yolk.

In accordance with the needs of our partners, the
end products are filled into aseptic containers of
suitable volume and the packaged products are
stored until delivery in our finished goods
warehouse at 0-4°C. Delivery is done using
refrigerated vehicles to ensure the cold chain until
the handover to our partners.

Our products are used by some of Hungary's
largest liquid egg processing companies, pasta
manufacturers, confectioner’s businesses,
companies producing ready-to-cook products and
food wholesalers. Our goal is to enlarge our
customer base requiring high quality products
made by us from eggs from Szerencs and, in the
end, to become the market leader.
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HOsUzem

Tédrsasdgunk 1984. évben |
Abaljszdntdn végé- és husfeldolgozd
Uzemet létesitett. Evente
huszonhatezer darab sertést vagunk

g .

le és dolgozunk fel,  amelyet a
Hernddcécén taldlhaté sertés- ~
teleptnkon dllitunk el 8.

Szarvasmarha d&gazatunkbél kikerulé
névendékmarha és hizé bika feldolgozését és
értékesitését sajat magunk végezzik.

A vagoésertés mindsitését 1996-t6| az Eurépai Unid
eléirdsainak megfeleléen az EUROP rendszer
szerint végezzUk. A hosfeldolgozé Gzemink
mintegy 40 féle terméket 4llit eld tébb széz tonna
mennyiségben. Termék szerkezetink a véagdsbdl
kitermel8d8 alapanyagokra épul. Termékeinkre a
standard min&ség és az egyedi iz a jellemz8.

A hisUzem drbevételének donté részét a téke
sertés és t6ke marha adja. A piaci igényekhez
alkalmazkodva tovdbb fejlesztettik termékeink
korszerG csomagoldsét, melyek biztositjgk a
mindent kielégité megjelenést.

Az értékesitési csatorndink kézétt megtaldlhatéak
a kiskereskedelmi egységek épplgy, mint a
multinaciondlis lancok druhdzai.

A mindség kdvetelmények és nyomon kdvetés
biztositdsa érdekében HACCP rendszert és
emellett IFS min&ségbiztositdsi rendszert
mUkodtetiink, melyek évente auditélasra kertlnek.

Meat Processing Plant

Our company established a
slaughterhouse and meat processing
plant in Abadjszdnté in 1984. On an
annual basis, we slaughter and
process 26,000 pigs reared in our pig
holding in Hern&dcéce. We process
and sell the young calves and
fattening bulls from our cattle sector.

Since 1996, our pigs for slaughter have been
certified by the EUROP system in compliance with
EU requirements. Our meat processing plant
produces about 40 kinds of products in hundreds
of tonnes. Our product structure is built on base
materials gained from slaughtering. The products
are characterized by standard quality and a
unique flavour.

A major part of the revenues of the meat
processing plant stems from the sale of fresh pork
and fresh beef. In order to adapt to market needs,
we have improved the modern packaging of our
products to ensure a satisfactory design.

Our sales channels include retail outlets as well as
multinational chain stores.

To ensure quality requirements and monitoring, we
operate HACCP and IFS quality assurance system,
which are audited annually.



